¢

ENTRANTES

SOLO PARA Tf (BOCADOS POR PERSONA)

RUBIOL DE CANGREJO DE ROCA, ESPINACAS Y PINONES 7€

BRIOCHE DE ANGUILA, HIGOS DE SALMUERA Y FOIE 9€
cocinado en hoja de higuera

PESCA DEL DIA EN TEMPURA 9€
con escabeche de gamba y orégano

PARA COMPARTIR AL CENTRO

HUMMUS DE GARBANZOS ECOLOGICOS, GRANADA Y TAP DE CORTI 16€
con crema de yogur de hierbas y pan de pita receta tradicional

SORELL A LA SAL CON AGUACATE DE MENORCA Y SUNOMUNO  25€

NOQUIS DE QUESO DE CABRA CON MOLLEJAS DE CORDERO A LA ROMANA  30€
acompanado de crema de berenjena escalivada y helado de salvia

CRUDO DE GAMBA ROJA DE MENORCA 32€
con ajo blanco de almendra, menta y cherris lacto-fermentados

DEL HUERTO Y KM 0

TOMATE ENTERO DE COR DE BOU EN JUGO MENDOCINO 21€
tomate asado en flor, mejorana, miel de tomillo y virutas de queso de Mahon

TARTAR DE SANDIA FRESCA, MENTA Y QUESO FETA 15€

Precios con IVA incluido



¢

DEL MAR MEDITERRANEQO

TAGLIATELLE DE CARABINERO Y VELOUTE DE SUS CABEZAS 39€
con gamba carabinera, hinojo encurtido y lima fresca

“"POP AMB CANSALADA ™ PULPO A LA BRASA CON PAPADA AHUMADA 38€
con mantequilla de manzanilla de la finca, cremoso de cebolla y shisho

CANELON XL CASERO DE ATUN ROJO 32€
con su ragl acompafiado de crema de coliflor y frambuesas

CORVINA ASADA EN "TIADE BARRO™ 34€
con texturas de hinojo y migas de butifarron negro

DE LA TIERRA BALEAR

TONKATSU DE TXULETA DE VACA 90€
con papas a la xapa, ensalada de col y chimichurri menorquin

POLLO COQUELET DE LA GRANJA LACADO CON ESPECIAS 37€
con patata confitada con lima kefir

RISOTTO DE LENTEJA COLORADA CON CARRILLERA DE VACA GLASEADA 42€
con capelleti de queso mahon

SERVICIO DE PAN DE HARINA ECOLOGICA 4€
servido con aceite de oliva bio y mantequillas Amagatay

Precios con IVA incluido



¢

POSTRES

TARTA DE QUESO MAHON ESPECIAL DEL CHEF  16€

ENSAIMADA DE CAN PONS COCINADA AL MOMENTO 15€
con texturas de avellana

CHOCOLATE, OLIVA'Y SAL DE MENORCA 13€

PINA OSMOTIZADA EN GIN XORIGUER 14€
acompafado de espuma y helado de coco con cremoso de limon

TIRAMISU AHUMADO AL PALO DE MENORCA  14€

Precios con IVA incluido
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